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食品及食品相关领域资讯日报（20261101）
香辛料采购风险与标准实施切换

•报告期间：2026年10月31日17:00—11月1日17:00（北京时间）

•报告编号：FRI-20261101

今日重点

香辛料采购须把“无硫”宣传、用途与实际样品证据对应核查，不能用药用要求代替食品判定。11月1日多项食品相关
标准进入实施期，企业与实验室应按适用产品、声明标准和合同核对版本，再依据正式文本安排方法及质量体系调

整。新鲜度分级与食品安全合格判定应分别执行。

重点信号

1. 央视报道提示“无硫”白芷采购与样品核查风险。

2. 17项食品相关推荐性国标进入实施期，按适用性逐项核对。

3. 冷藏调制食品行业标准替代旧版本，取得原文再评估差异。

重点条目

中国市场

01. 央视调查提示“无硫”白芷采购风险

来源类型： 公开来源；日期依据： 央视原节目11月1日13:13公开，中新网16:22刊载调查全文。

•风险判断： 中（立即核对供方及异常批次）；来源证据： B（专业或转载证据）；判断依据： 报道送检样品检出二

氧化硫，宣传与批次证据应核实；不外推未检产品。

•影响业务： 白芷及含白芷香辛料

•一句话结论： 白芷采购须把“无硫”宣传、食品用途与批次检测证据对应核查。

•发生了什么： 央视《每周质量报告》11月1日报道，市场仍有熏硫白芷以“无硫”名义销售；记者送检的6款网购样

品中2款检出二氧化硫。结果限报道所购样品，尚不能外推全部商家或产品；食品香辛料与药用原料应分别判断适
用要求。

•建议动作： 白芷采购与卤制食品企业核对用途、加工方式、供方及批次，保留单据与留样；对可疑批次安排二氧
化硫核查，并按实际食品类别判断添加剂适用要求。

•技术映射： 二氧化硫检测；香辛料用途及供方追溯核查

•建议留存： 用途证明、采购批次、加工声明、样品及检测记录

•来源： 央视总台报道（中新网刊载）

https://www.chinanews.com/sh/2026/11-01/10724332.shtml


第 2 页 / 共 3 页

02. 17项食品相关推荐性国标进入实施期

来源类型： 官方原文；日期依据： 4月30日发布，11月1日实施；本期节点为实施日期。

•风险判断： 中（本周核版本及切换安排）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 官方编号、名称及实施日
期已核；具体技术差异仍须查正式文本。

•影响业务： 酒类、粮油、蜂蜜、香辛料、果蔬及相关检测业务

•一句话结论： 按产品和实验室业务核对新版本适用性，再安排标准与方法切换。

•发生了什么： 同批发布的17项食品相关推荐性国标于11月1日实施，涉及白酒、全麦粉、油茶籽油、蜂蜜水不溶物
测定、辣椒粉着色物质测定以及果蔬和香辛料等。原发布日为4月30日；本条不含两项工业洗涤标准，也不将推荐

性标准一概表述为新增强制义务。

•建议动作： 按产品、声明执行标准及合同逐项核对17项的适用性、替代关系和版本；实验室取得正式文本后评估

方法差异、验证与认可范围，勿仅凭实施日期直接更改判定。

•技术映射： 适用标准与版本核对；方法、产品声明及质量体系差距评估

•建议留存： 正式标准文本、适用性评估和版本切换记录

•可支持事项： 编号及名称（均为GB/T、2026版）：48009 白酒质量通则；47525 小麦制粉企业节能技术规范；
47417 蜂蜜中水不溶物的测定；47389 速冻玉米穗；47387 全麦粉；47384 糌粑；32729 干鼠尾草；32728 刺柏

果；31784 马铃薯商品薯分级与检验规程；31753 马铃薯商品薯生产技术规程；23352 苹果干 技术规格和试验方
法；22300 丁香；22299 辣椒粉 可提取着色物质含量测定 分光光度法；21304 小麦硬度测定 硬度指数法；

15034 芒果 贮藏导则；13867 鲜枇杷果；11765 油茶籽油。具体要求见正式文本。

•来源： 全国标准信息公共服务平台

03. 冷藏调制食品新行业标准开始实施

来源类型： 官方原文；日期依据： 2025年4月10日发布，2026年11月1日实施。

•风险判断： 中（本周评估适用产品与版本）；来源证据： A（官方/权威证据）；判断依据： 官方列明全部代替旧标

准；具体温度、微生物等条款尚未核全文。

•影响业务： 冷藏调制食品及相关生产、采购和检验业务

•一句话结论： 相关企业应核对产品适用范围和新旧文本，更新执行与检验证据。

•发生了什么： QB/T 8120—2025《冷藏调制食品》自11月1日实施，官方平台列明全部代替SB/T 10648—2012。
该标准为推荐性行业标准；本轮已核标准元数据及替代关系，未取得全文，不据此断言新增温度、微生物限量或标
签要求。

•建议动作： 冷藏调制食品企业核对产品范围、声明标准和客户约定，取得新旧正式文本逐条评估；实验室据实际
项目核方法适用性，再形成版本切换及验证记录。

•技术映射： 适用标准与版本核对；方法、产品声明及质量体系差距评估

•建议留存： 正式标准文本、适用性评估和版本切换记录

•来源： 全国标准信息公共服务平台

https://openstd.samr.gov.cn/bzgk/std/nd?no=2762
https://std.samr.gov.cn/hb/search/stdHBDetailed?id=47280894586887C2E06397BE0A0A5B06
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后续关注

中国市场

•上海新鲜度评价须先满足食品安全要求：DB31/T 1701—2026《农产品新鲜度评价规范通则》11月1日实施，适用
于上海生产、销售的生鲜蔬菜、食用菌、水果、畜禽与水产。全文要求先满足食品安全及相关产品标准，再选感

官、理化和微生物指标评价；新鲜度分级不能替代食品安全合格判定。 来源：全国标准信息公共服务平台

•山东黄精与黑化枣卫生规范临近实施：据食品伙伴网汇总及中国食品安全网转引，DBS37/007—2026《黄精生产卫
生规范》和DBS37/008—2026《黑化枣生产卫生规范》将于11月6日实施。当前为未来7日预警，尚未到实施日；

两项正式原文及全部条款尚未核齐。 来源：中国食品安全网、食品伙伴网转引山东标准信息

国际市场

•印度黑虎虾供应商加大对华布局：11月1日刊载的行业采访称，印度West Coast Frozen Foods正增加面向中国的黑

虎虾产品布局，并反映供应增加带来的价格压力。信息属于具名供应商访谈，不等于官方市场统计、新增进口准入
或监管许可。 来源：冻品攻略微信号（具名行业采访/报道）

说明

本简报基于公开信息整理，供质量、法规、采购和平台治理团队识别风险；具体处置请结合企业产品、市场和内部程

序复核。

https://std.samr.gov.cn/db/search/stdDBDetailed?id=581FE836A19AB4E6E06397BE0A0A0A89
https://www.cfsn.cn/zcwk/detail/2163/14850.html
https://mp.weixin.qq.com/s/mTvFotjYiS3i77_8Wvr_lg

