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餐饮行业资讯周报（内部测试版） 
2026年9月11日16:30至9月18日16:30（北京时间） 

本期要点速览 

栏目 本期要点 

一、法规政策、许可与

责任要求 

• FDA新版Food Code涉及员工疾病书面政策和替代冷却程

序，适用仍需核当地采纳情况。 

二、抽检执法与食品安

全预警 

• 淮南公布6起网络餐饮案例，涉及证照真实性、原料效期和菜

品描述等问题。 

• 湘潭检查20家学校食堂，发现个别食堂“三防”、人员管理和

留样记录不到位。 

三、中央厨房、门店控

制与检测技术 

• FDA公布熟食店历史调查结果，时间温度保持和个人卫生是较

突出的问题。 

四、原料采购、冷链与

供应链 

• 西北农林科技大学开展食堂供应链合规培训，覆盖资质、验

收、储存、配送与追溯。 

五、连锁经营、消费与

行业发展 

• 8月全国餐饮收入4544亿元，同比增长1.1%；限额以上单位同

比下降0.7%。 

• 中国饭店协会发布餐饮年度报告，介绍中央厨房、共享供应链

与后厨数字化等方向。 

六、营养健康、绿色运

营与行业实践 

• 中国标准化研究院征集食品损失和浪费工作组专家，餐饮及检

测机构可按条件申报。 

• 英格兰校餐改革拟从2027年起分阶段实施，涉及营养结构与

早餐，仍须议会批准。 

详细报道及来源见后文。本期为历史回溯试刊，编制于2026年9月21日。 



 

餐饮行业资讯周报（内部测试版）  第 2 页 

一、法规政策、许可与责任要求 

FDA发布2026版Food Code示范性规范 

美国｜9月17日发布，供地方监管机构采纳的示范性规范 

美国食品药品监督管理局发布2026版Food Code。官方变化摘要列出员工疾病政策文

件要求，并在第3-501.15条新增经监管机构批准采用替代冷却方法的规定；这些变化直接涉

及餐饮与食品零售场所的人员管理和烹调后过程控制。 

在美国经营或对标该体系的餐饮企业，可据此复核疾病报告、人员限制与冷却程序文件。

Food Code本身并非全美门店即时统一生效的联邦操作要求，具体义务取决于所在辖区采

纳版本。本条依据发布说明及变化摘要，未作全书逐条比对，也不据此改变中国餐饮适用要

求。 

来源 FDA发布说明  /  官方变化摘要 

二、抽检执法与食品安全预警 

淮南网络餐饮案例提示证照与菜品信息应一致 

中国内地｜9月17日公开，相关处罚发生于5月至8月 

淮南市市场监管局公布6起网络餐饮典型案例，涉及线上公示虚假许可证、使用过期原

料、将鸭肉原料制作的肉串按牛肉串宣传销售、小餐饮超出允许范围制售裱花蛋糕，以及经

营场所变更后未更新平台证件等问题。 

连锁总部和外卖门店可将平台证照、实际经营地址、原料标签与菜单描述纳入同一核对

清单，并复查原料效期管理。本周节点是案例公开，不是所有案件本周发生；小餐饮经营边

界应按当地规则与实际资质核对，不能把个案扩展为相关平台或整个品牌的普遍问题。 

来源 淮南市市场监管局案例原文 

湘潭检查20家学校食堂并督促整改执行问题 

中国内地｜9月15日发布，检查时间为近期 

湖南省市场监管局发布湘潭校园食品安全专项检查情况：检查覆盖5个县市区，共20家

学校食堂，重点核查索证索票、加工环境、人员管理、餐饮具消毒保洁及食品留样。针对个

别食堂“三防”不到位、人员管理不到位和留样记录不规范等问题，检查组要求整改，并明

确时限、责任人和问题台账。 

学校及团餐运营方可对照复查现场操作与记录是否一致，特别是留样、虫害防制和人员

健康管理。公告没有给出问题学校数量或检测不合格率，不能写成20家食堂全部存在问题，

也不能据此推断发生了食源性疾病。 

来源 湖南省市场监管局检查通报 

https://www.fda.gov/food/hfp-constituent-updates/fda-releases-2026-food-code
https://www.fda.gov/food/fda-food-code/summary-changes-2026-fda-food-code
https://scjgj.huainan.gov.cn/xwdt/tzgg/551870123.html
https://amr.hunan.gov.cn/amr/xxx/szdtx/202609/t20260915_34064718.html
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三、中央厨房、门店控制与检测技术 

FDA熟食店研究关注时间温度保持与个人卫生 

美国｜9月16日发布，研究数据采集于2019年至2022年 

FDA发布美国零售熟食店食品安全风险因素研究，指出不适当的时间温度保持和个人卫

生是较常见的不符合项。研究还观察到，较完善的食品安全管理体系与较好的风险因素控制

相关；由持证食品保护经理担任当班负责人，也与较好的管理体系评分相关。 

对有熟食、冷食和现场分装业务的餐饮单位，这些结果可支持优先检查冷藏与热保温记

录、洗手行为及管理人员的日常监督。研究采用历史观察数据，关联不代表培训或证书单独

产生因果效果；结果也不是2026年风险发生率，不能直接外推为中国餐饮行业水平。 

来源 FDA研究发布与报告入口 

四、原料采购、冷链与供应链 

高校食堂培训梳理采购至供餐的供应链风险 

中国内地｜9月17日机构报道，培训于9月15日举行 

西北农林科技大学后勤管理服务处介绍，与杨凌示范区市场监管局联合开展高校食堂供

应链食品安全合规与管理体系提升培训。内容涉及采购、验收、储存、配送、加工、留样和

追溯，重点梳理供应商资质审核、仓储管控、冷链运输及操作流程中的潜在薄弱环节，并安

排现场笔试。 

团餐企业可借鉴这一全链条培训框架，将供应商审核、到货验收与门店使用记录衔接，

明确异常食材的处置责任。该条是机构培训实践，不代表发布了全国新规，也没有提供培训

后风险下降或冷链系统性能已获验证的数据。 

来源 西北农林科技大学后勤部门原文 

五、连锁经营、消费与行业发展 

8月餐饮收入增长1.1%而限额以上单位下降0.7% 

中国内地｜9月15日发布，统计期为8月及1至8月 

国家统计局数据显示，8月全国餐饮收入4544亿元，同比增长1.1%；其中限额以上单位

餐饮收入1387亿元，同比下降0.7%。1至8月累计餐饮收入37366亿元，增长2.4%；限额以

上单位累计11085亿元，增长1.2%。 

以上均为未扣除价格因素的名义增速。限额以上住宿和餐饮业单位的统计门槛为年主营

业务收入200万元及以上，同比按可比统计范围计算；这一分类不等同连锁餐饮。数据可用

于比较不同统计范围的经营走势，不能替代客流、订单量或同店销售指标。 

来源 国家统计局数据及统计附注 

https://www.fda.gov/food/hfp-constituent-updates/fda-releases-report-food-safety-risk-factors-retail-delis
https://gs.nwsuaf.edu.cn/xwsdB/063f48a31c484cd1b9a810b584ab27af.htm
https://www.stats.gov.cn/sj/zxfb/202609/t20260915_1965311.html
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中国饭店协会发布年度报告并讨论后厨数字化 

中国内地｜9月14日协会报道，报告于9月12日发布 

中国饭店协会介绍，在服贸会发布《2026中国餐饮业年度报告》。报告由协会与扬州

大学旅游烹饪学院联合编制，相关数据由协会、美团研究院和该学院共同支持；发布材料讨

论餐饮业态与城市层级分化，以及中央厨房、共享供应链、即时配送和智能排班等运营方向。 

本条依据协会发布会报道，未取得完整报告与详细样本方法，不将报道中的商户数或闭

店率写为自行核验的全行业统计。对连锁企业而言，可将这些方向作为供应链与后厨数字化

的后续研究线索，项目投入仍需结合自身经营数据验证。 

来源 中国饭店协会发布会报道 

六、营养健康、绿色运营与行业实践 

食品损失和浪费国际标准化工作组征集国内专家 

中国内地｜9月15日公开，通知落款9月14日 

中国标准化研究院公开征集ISO/TC 34/SC 20食品损失和浪费分委会国内技术对口工作

组专家，范围包括餐饮服务、检验检测、食品加工、仓储物流及餐厨资源化利用等领域。工

作涉及国际标准草案评议、新项目提案、国内适用性分析与验证，申请截止时间为10月31日。 

有餐饮反浪费、损耗测量或供应链减损实践的机构，可按通知条件评估参与机会。这是

工作组专家征集，不是新标准发布或新增强制考核；申请需单位推荐，提交也不等于最终入

选。 

来源 中国标准化研究院征集通知 

英格兰拟分阶段调整学校供餐营养要求 

英国英格兰｜9月14日指导文件更新，拟议改革尚需议会批准 

英国教育部更新英格兰学校供餐指导，拟增加膳食纤维、蔬菜和水果，减少高脂、高糖、

高盐食品饮料，并新增早餐标准。改革拟于2027年9月起实施，部分中学要求拟延至2028年

9月，均须议会批准。指导文件提示学校与供餐方提前审视菜单、合同和采购安排。 

面向英格兰学校供餐的企业可跟进后续立法与实施指导，其他市场可作为团餐营养设计

参考。本次拟议改革不能写成已全面生效，也不适用于整个英国或中国学校；具体覆盖范围

应以最终规则为准。 

来源 英国教育部英格兰学校供餐指导 

使用说明 

本刊按周内公开节点选编，事件、调查及统计期另作标明。窗口为北京时间9月11日16:30之后至9月18日

16:30；仅供内部测试及信息参考。内容不构成合规批准、行政认定、采购或召回决定，具体应用请核对

原文、经营条件与适用要求。 

https://www.chinahotel.org.cn/articles/17990
https://www.cnis.ac.cn/tzgg/202609/t20260915_63664.html
https://www.gov.uk/government/publications/standards-for-school-food-in-england/school-food-in-england

